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,Echte Friinde info@milch-nrw.de
NRW-Kase vereint die Biersorten Alt und Kolsch www.milch-nrw.de

Minster/Dusseldorf/KoIn. Kélner und Dusseldorfer in ,eintrachtiger” Abneigung? Das
ist seit dem 9. Dezember Geschichte. In der Hafenkaserei in Munster trafen zwei Biere
aus Koln und Dusseldorf aufeinander. Der Friedensstifter: ein Kase aus NRW.

,Echte Friinde” heil3t der neue Kase aus NRW. Die westfalische Kasekreation mit einer
guten Portion Rheinland wurde von der Hafenkdserei in Miinster kreiert, die bereits erste
Kase-Laiber dieser regionalen Spezialitat produzierte. Die Landesvereinigung der Milch-
wirtschaft NRW stellte ihn am 9. Dezember in Miinster vor und will auf der nachsten Inter-
nationalen Griinen Woche in Berlin (17. bis 26. Januar 2020) mit diesem ,Kase-
Experiment” punkten.

NRW ist ein Kaseland und dass ein neuer Kase in NRW kreiert wird, kommt gar nicht so
selten vor. ,Uber 50 Kisereien gibt es in NRW mit einem vielseitigen Produktsortiment,
das standig mit neuen tollen Kreationen erweitert wird”, so Frank Maurer von der Landes-
vereinigung der Milchwirtschaft. Informationen zu dieser Kasevielfalt in NRW bietet die
Webseite ,Kasekompass NRW” (www.kaesekompass-nrw.de).

Die neue Spezialitat aus NRW ,Echte Friinde” wurde nicht ohne Grund in Miinster vorge-
stellt. Denn nicht nur die herstellende Kaserei befindet sich in der westfalischen Stadt. Im
Minsteraner Rathaus am Prinzipalmarkt ist auch der ,Platz des Westfalischen Friedens”.
Kein schlechter Ort, um die humorvolle Fehde zwischen den rheinischen Rivalen Diissel-
dorf und Koln mit ihren Biersorten Alt und Kélsch zu begraben, findet man bei der Lan-
desvereinigung der Milchwirtschaft.

Der Kase ,Echte Friinde” ist ein Rotschmierkdse nach Gouda-Art und ist veredelt mit
Kolsch- und Altbier. Das Bier kommt von den Brauereien Friih Kélsch aus Koln und Kiirzer
Alt aus Diisseldorf. ,Durch das Affinieren wird der Geschmack des Kadses gepragt. Diese
Veredelung mit den Bieren verleiht dem Kase ein fruchtig-malziges Aroma,” so Ann-
Pauline S6bbeke von der Hafenkaserei. Vor Ort konnten sich Karl-Peter Ruess von der
K&Iner Brauerei Frith und Hans-Peter Schwemin von der Brauerei Kiirzer aus Diisseldorf
von Qualitat und Geschmack ihres ,Verséhnungskases” tiberzeugen. ,Der Kase ,Echte
Frinde” schmeckt mir wirklich ganz ausgezeichnet. Dass Kase mit Alt und Kolsch so gut
harmoniert, hatte ich nicht gedacht,” meint Hans-Peter Schwemin. Auch Karl-Peter Ruess
von der Bauerei Friih aus Koln ist begeistert: ,Ein auBBergewdhnliches Projekt. Als Rhein-
lander feiern wir nicht nur den Karneval zusammen, sondern sollten auch haufiger solche
tollen Projekte wie den Kase ,Echte Friinde’ zelebrieren. Und wie der Kélner so schon sagt:
Wenn et klappt, dann klappt et.”
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